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Food n’ Drinks



Bites

ORA Plates

Food

Brot & Butter
Grilled Olives

Giardiniera
Hausgemachte Pickles. Veggie Paté

Formaggi del Giorno

Charcuterie - Tagesangebot

Robiola Fresca
Tomatenkonfit. Grillierte Aubergine.
Carciofini alla romana. Basilikum. Mandeln

Patatas Bravas
Salsa Brava. Vegane Zitfronen-Mayo

Grilled Green Italian Pepper
Minze. Kapern. Buchweizen

Porchetta Weggli
Salsa Verde. Pickled Onions

Pulled Beef Salad
Gegarte Rindsschulter. Soja.
Pickles & Ferments
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Amici &
Neighbours

Food

Charcuterie und Kasespezialitaten beziehen wir
von der Mini Metzg aus der Markthalle. Das
Hausschwein (Bio-Qualitat) fUr unsere Porchetta
kommt vom Gut Rheinau.

Die Backerei Jung vom Central liefert uns das Brof;
direkt ums Eck. Beim Gemuse und den Frlichten
verwenden wir Produkte von Hageli. Zusammen
mit der hauseigenen Commercio Manifattura
kreieren wir die Zutaten fur unsere Barsnacks und
Desserts.

Die Weinkarte haben wir mit unseren Freunden
von Vergani, Cultivino, Sidhang, Smith & Smith
sowie Trallala aus Bern erarbeitet. Gerne geben wir
euch eine passende Empfehlung ab.

Fleisch: CH / IT | Brot: CH

Uber 2zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien
oder Infoleranzen auslésen kdénnen, informieren unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.



Aperitivo
Rebirth

Drinks

Sbagliato Bene 14
Bitter. Red Vermouth. Cherry Yogurt. Bubbles
Fruity. Bubbly. Bitter

Negroni 16.5
Gin. Vermouth Blend. Bitter
Bold. Bitter. Aromatic

Blue Negroni 18
Gin. Capers. Vermouth Blend. Olive Qil. Bitter.

Blue Mediterranean

Briny. Umami. Botanical

ORA Spritz 14
Rosolio di Bergamotto. Green Apple. Bubbles
Iconic. Fruity. Fresh

Adonis the aged Malaka 16
Sherry. Madeira Wine. Vermouth Blend. Banana
Nutty. Sweet. Oxidized



Twist on
Classics

Drinks

Green Cynar
Cynar. Basil. Passion Fruit
Earthy. Herbaceous. Tropical

Espresso Martini 2.0
Vodka. Coffee Liqueur. Coffee
Evanescent. Silky. Vibrant

Martino

Olive QOil Gin. Cedro & Black Pepper.
Olive Brine. Vermouth Blend
Peppery. Citrusy. Savory

Kaido
Tequila. Asian Aguachile. Yuzu
Zesty. Spicy. Vibrant
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Highball
Section

Drinks

ORA for a Paloma

Tequila. Mezcal. Jasmine Chili Liqueur.
Rhubarb. Bubbles

Smoky. Floral. Tangy

Fizzy Colada
Coconut Rum. Pineapple. Coconut. Bubbles
Creamy. Tropical. Effervescent

Fig Sake
Sake. Yuzu Liqueur. Fig Leaves. Soda
Floral. Earthy. Delicate

Almost Naked and Infamous
Mezcal. Tequila. Aperitivo Italiano.
Chartreuse. Watermelon
Herbaceous. Sweet. Smoky
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0%
Zero Zero

Drinks

No Groni 12.5
0.0% Gin. Vermouth. Bitter
Bitter. Woody. Light

Lucy Straw Hat 13
0.0% Sugar Cane Spirit. Lychee. Strawberry
Sweet. Floral. Refreshing

Solenyia 13
0.0% Gin. Cucumber. Marjoram
Fresh. Green. Crispy



Bubbles Pet’ Nat’' - Domaine Albert de Conti 9
Sauvignon. Sémillon. France

Crémant de Bourgogne - Trénel 12.5
Chardonnay. Bourgogne. France

White Le Brez - Domaine la Colombe 9.5
Chasselas. Schweiz

Y'a plus qu’a - Domaine Kumpf et Meyer 1
Sylvaner. Auxerrois. Alsace. France

Orange Amphore Klettgau - Markus Ruch 12.5
MuUller-Thurgau. Schweiz

Saveurs - Christian Binner 10.5

Pinot Blanc / Gris. Riesling. Auxerrois. Silvaner.
Chasselas. GewUrztraminer. Alsace. France

Red Basis Zweigelt - Matthias Warnung - 2023 10.5
Zweigelt. Osterreich

Wine n' Bubbles



Beer
on Tap

Beer
Bofttles

Soft and
sonstigs

Appenzeller Quéllfrisch Hell 45175
25cl | 40cl

Locher Craft Misty Cave - alkoholfrei 45175
25cl | 40cl

Appenzeller Amber 33cl 75
Quolifrisch Naturtrib - Blgel 33cl 7
Kitchen Brew Windstill NEIPA - 0.5% 33cl 9.5
Seasonal Beer - ask our Team *
ORA Wasser - still or bubbly pro Pers. 4
A discrétion. Wir setzen auf frisch

gefiltertes ZlUrcher Trinkwasser

und spenden von jeder Flasche

an Wasser fur Wasser.

Chinotto 27.5cl 45
Gents Tonic | Ginger Beer 20cl 6
Cola| Cola zero 33cl 4.5

Preise in CHF inkl. MwSt.

Beer, Cidre n’ Soft



